O Miljokontoret
O

Mjolby kommun

Boxholms kommun
Odeshogs kommun

- 1(5)
ANMALAN
Registrering av livsmedelsanlaggning
enligt Art.6.2 EG f6rordning nr 852/2004

Foér mer information eller réttelse av felaktiga uppgifter kontakta miljékontoret.

Handlaggningsavgift 1170 kronor. Faktura skickas i efterhand.

[] Tillsvidare

Verksamheten beréknas starta (datum):

|:| Tidsbegransad verksamhet

Fran och med (datum):

Till och med (datum):

Sasongsverksamhet:

[ [

Ja Nej

Antal veckor 6ppet/ar:

Verksamhetsutovare

Foretagets, féreningens, ndmndens namn, personnamn (vid enskild firma)

Organisationsnummer / Personnummer

Postadress

Postnummer och ort

Kontaktperson

Telefon Mobiltelefon

E-postadress

Faktureringsadress

Fakturaadress

Fakturareferens

Beslutsadressat — vem som ska delges beslut och vart de ska skickas (juridiskt ansvarig)

Namn

Telefon

Postadress

Postnummer och ort

Anlaggningen

|:| Fast lokal i byggnad

|:| Fordon, reg.nr:

|:| Talt, marknadsstand

Lokalens/anlaggningens namn

Fastighetsbeteckning

Lokalens/anlaggningensbestksadress

Postnummer och ort

Kontaktperson

Telefon Mobiltelefon

E-postadress

Fastighetsagare

|:| Kommunalt vatten

|:| Enskilt vatten

|:| Annat vatten (ex. samfallighet)

Postadress
Mjoélby kommun
Miljékontoret
595 80 MJOLBY

Besodksadress
Burenskdldsvagen 11

e-postadress
miljo@mijolby.se

Internetadress
www.mjolby.se

Telefon
010-234 50 00




Underlag for riskklassning
Typ av anléggning

Markera med kryss vilken typ/vilka typer av verksamhet som kommer att ske i anldggningen
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|:| Restaurang |:| Catering |:| Forskola, tillagningskok
Pizzeria |:| Kiosk/godisbutik |:| Forskola, mottagningskok
Gatukdk [] Bageri [] Skola, tillagningskok
Café/konditori |:| Hemtjanst |:| Skola, mottagningskok
Butik med férpackade livsmedel |:| Aldreboende |:| Fritidshem med beredning/servering
Butik med manuell chark/ost hantering |:| Gruppbostad |:| Dagbarnvardare
Butik med manuell kétt/fiskhantering |:| Annat boende |:| Bed & breakfast

Frukt- och gronsaksbutik

|:| Dagverksamhet

[

Hemkunskap

Forvaring, distribution, transport eller liknande av livsmedel utan beredning eller bearbetning

OOy oo oo

Matmaklare, importor, huvudkontor eller liknande utan hantering av livsmedel i egna lokaler, endast kontor

|:| Livsmedelsindustri:

|:| Annat:

Produktionsstorlek

Konsumenter/portioner per dag (pa
arsbasis):
ex. restaurang, café, skola/forskola

Antal sysselsatta (arsarbetskrafter):
ex. butik, grossist, lager

Om manuell delikatess/chark — ange antal da

for denna verksamhet

Ton utgaende produkt per ar:
ex produktions anlaggning for kaétt, fisk,
glass, brdd, sylt samt aggpackerier

[] <25

[] =t

[] =1

>25-80 [] >1-2 >1-3
[] >80-250 [] »>2-3 [] =>3-10
[] >250-2500 [] =>3-10 [] >10-100
[] >2500- 25000 [] >10-30 [ ] >100-1000
[] >25000- 250000 [] =30 [] =>1000-10000
[] >250000 [] >10000
Konsumentgrupper

Verksamheten vander sig till kinslig konsumentgrupp
Med kansliga konsumenter menas: Barn under 5 ar, personer med nedsatt
immunforsvar, ex. gravida, patienter pa sjukhus, personer pa aldreboende, personer

med livsmedelsrelaterad allergi.

[] Ja [] Ne




Typ av hantering

Markera med kryss vilken typ/vilka typer av hantering som kommer att ske i anlaggningen
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Hog risk

Mellan risk

Lag risk

Mycket lag risk

Tillagning av ratter fran
ratt kott eller ratt fjaderfa,
t.ex. kyckling, kéttfars

[l

[l

Tillagning av fiskréatter,
tillverkning av sushi, bitning
av fisk, paketering av fisk

[l

Transport av kylvaror/kyld
mat

[l

Transport av frysvaror/fryst
mat

Nedkylning efter
tillagning/varmhalining

[

Tillagning av ratter som
innehaller agg, mjolk
(pastdriserad), t.ex. paj,
pannkakor, vafflor

[

Forsaljning/férvaring av
kylda livsmedel

[

Forsaljning/férvaring av
frysta livsmedel

Groddning

Beredning av
sallad/pastasallad/
smorgasar

Upptining

Bakning av matbréd och
kakor

Tillverkning av hel eller
halvkonserver

| O

Tillverkning av
graddtartor/bakelser/
smorgastartor

Tillverkning av
sylt/saft/marmelad

Forsaljning/férvaring av
frukt/gronsaker

Tillverkning av

Tillagning av vegetariska

Forsaljning av

|:| vacuumpackad |:| ratter samt kokning av |:| ;-\I/“\Igrsiizlllg gk/ci?trpacknlng |:| godis/snacks/forpackad
gravad/rokt fisk pasta/ris/potatis glass
[] Annat: Vamhalining (med Infrysning och/eller

efterféljande servering eller
transport av varmhallna
livsmedel)

blanchering av
bar/frukter/gronsaker

Forsaljning av kosttillskott
etc.

Ateruppvarmning med
efterféljande servering

[

Infrysning av ratt kott/ratt
fjaderfa/ra fisk

Uppvarmning av frysta
fardiga ratter

Uppvarmning av for-
behandlade produkter t.ex.
hamburgare, korv, kéttbullar

[

Inkdp/lagerhalining av
livsmedel

Tvattning av potatis,
férpackning av
frukt/grénsaker

Delning av ost, skivning av
charkprodukter

Beredning/styckning/malning
av ratt kott/ratt fjaderfa, t.ex.
marinering av kétt, malning
av kottfars

Annat:

Annat:

Markning/information till kund

[

Utformar markning samt marker/férpackar livsmedel (t ex butik med egen tillverkning av ex. matlador, importér som Oversatter
markning, industri utan huvudkontor)

Utformar markning men marker/férpackar inte (t ex huvudkontor, importdr som tar in fardigmarkta livsmedel, matmaklare)

for grillad kyckling)

Utformar inte markning men marker/férpackar livsmedel (t ex livsmedelsforetagare som tillverkar livsmedel men far fardigt
markningsunderlag fran huvudkontor, legotillverkning av livsmedel, butik med egen tillverkning men med centralt styrd markning ex.

matsedel)

Utformar presentation men marker/férpackar inte livsmedel (t ex fristdende restaurang, cateringverksamhet, férskolor med egen

[
[
[
[

Utformar inte presentation och marker/férpackar inte livsmedel (t ex franchiserestaurang, butik med enbart forpackade livsmedel,
skola med centralt framtagen matsedel, kyl- och fryshus)
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Ytterligare beskrivning av verksamheten

Sokandens underskrift
Ort och datum (AAAA-MM-DD) Namnteckning behérig firmatecknare | Namnfértydligande

Uppdaterad 2024-01-05, Miljokontoret

Information

Enligt LIVSFS 2009:5/LIVSFS 2005:20 13 § far en verksamhet pabdrjas tva veckor efter det att anmalan om registrering
inkommit till myndigheten. Beslut om riskklass och arlig kontrollavgift for livsmedelsanldggning kommer att fattas som
baseras pa verksamhetens omfattning och art. Kontroll av livsmedelsanlaggningen kommer att ske nar verksamheten
startat. For att arendet ska kunna handlaggas ratt, maste anmalan vara korrekt ifylld och underskriven.
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INFORMATION OM BEHANDLING AV PERSONUPPGIFTER ENLIGT
DATASKYDDSFORORDNINGEN — MILJONAMNDEN | MJOLBY KOMMUN

Miljdnamnden sparar och behandlar personuppgifter om dig, sdsom personnummer och évriga
kontaktuppgifter. Syftet ar att kunna handlagga din ansékan/anmaélan inom miljBnamndens
myndighetsutévning. Det innebar att dina uppgifter kommer att bevaras.

De personuppgifter som behandlas om dig registreras i miljékontorets drendehanteringssystem,
uppgifterna overfors inte till ett land utanfor EU. Miljonamnden kan komma att dela dina
personuppgifter med en tredje part, forutsatt att vi ar skyldiga att géra sa enligt lag.

Den rattsliga grunden for att behandla dina personuppgifter ar kommunens myndighetsutdvning.
Miljdnamnden tilldmpar gallande integritetslagstiftning vid all behandling av personuppgifter.

Personuppgiftsansvarig ar miljonamnden i Mjélby kommun. Du har ratt att kontakta oss och begara ut
information om de uppgifter vi har om dig, begéra rattelse, éverféring eller begéara att vi begransar
behandlingen eller raderar dina uppgifter. Begaran kan inskrankas av att annan lagstiftning kraver att
uppgifterna bevaras.

Du nar oss enklast pa miljio@mijolby.se. Du kan aven kontakta kommunens dataskyddsombud pa
dataskyddsombud@mjolby.se.

Om du har synpunkter pa var behandling av dina personuppgifter har du ratt att Iamna klagomal till
tillsynsmyndigheten Integritetsskyddsmyndigheten (IMY).
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